Naschhdusle
9 Event Catering

Speise- und Getrankekarte
Konzertbewirtung

im Konzerthaus Freiburg

Tischreservierung fir die Pause

Bitte senden Sie uns die Reservierung bis einen Tag
vor Konzertdatum an: info@naschhaeusle.de

Wir bearbeiten unsere E-Mails von Montag-Freitag
von 09.00-14.00h, spadter gesendete Reservierungen
koénnen nicht mehr entgegengenommen werden.
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Besuchen Sie uns auf:
E . https://naschhaeusle.de



Getrdnkekarte N as Ch h C.i us I e

=% Event Catering

Sekt Preise
Naschhausle Hausmarke

Geldermann carte blanche Gl /0,1016,00 €
Geldermann Sekt Orange Gl /0,1016,00 €

Rosenzauber (alkoholfreier Piccolo)

Apfel mit Rose und Minze FI/0,201 6,00 €
Weine

WG Wolfenweiler

Gutedel QbA, trocken Gl /0,20 | 6,00 €
Weingut Weishaar, Eichstetten

Weilder Burgunder QbA, trocken Gl /0,2016,00 €
Spatburgunder Rotwein QoA trocken Gl /0,2016,00 €

Biere von der Privatbrauerei Ganter

Freiburger Bierle - Pils naturtrib FI/0,331 4,00 €
Freiburger Bierle - Radler naturtrib FI/0,331 4,00 €
Freiburger Bierle - alkoholfrei naturtrib FI/0,331 4,00 €

alkoholfreie Getranke

BD Mineralwasser classic / still FI/0,251 2,50 €
Coca Cola / Coca Cola zero FI/0,201 2,50 €
Schweppes Bitter Lemon FI/0,201 3,50 €
Sudperle Orangensaft Gl/0,201 3,50 €
Jung Bio Apfelschorle FI /0,331 4,00 €
Jung Bio Johannisbeer-Apfelschorle FI/ 0,331 4,00 €

inkl. 19 % Mehrwertsteuer



Naschhdusle
Speisekarte \‘Zf? Event Catering

Kalte Speisen Preise

Ciabatta Brotchen fein beleqt mit
 geraucherter Lachs / Sahnemeerrettich  Stuck 5,50 €

* Parmaschinken / Honigmelone Stiuck 5,50 €
. rote Bete / Humus Stiick 5,50 €

Laugenstange belegt mit

» gekochtem Schinken / gekochtem Ei / Essiggurke / Tomate
Stuck 5,50 €

« italienische Salami / Olive / getr. Tomate Stuck 5,50 €

 Edamer Schnittkase / Gurke / Tomate  Stuck 5,50 €

Unser beliebtes Trio vom Canapé
mit Raucherlachs / Roastbeef / Brie Trio 9,00 €

veqgetarisches Trio vom Canapé Trio 9,00 €

Feines im Schélchen
Wirfel vom Bergkase / Trauben / Oliven Portion 5,50 €

Laugenbrezel natur Stuck 2,50 €
Butterbrezel Stuck 3,00 €

warme Speisen

* Quiche mit Lauch und Kase Stuck 6,00 €

« 2 hausgemachte Fleischkichle mit Senf oder Ketchup / Baguette
Portion 8,50 €

inkl. 7 % Mehrwertsteuer



Naschhdusle
=9 Event Catering

zum Abschluss was kleines SiiBes zum Kaffee
Blechkuchen Stuck 3,00 €

inkl. 7 % Mehrwertsteuer

Nespresso-Spezialitaten an der Kaffeebar

Cappuccino Tasse 3,50 €
Espresso Macchiato Tasse 3,50 €
Latte Macchiato Tasse 3,50 €
Kaffee / Espresso Tasse 3,00 €
Tee Tasse 2,50 €

inkl. 19 % Mehrwertsteuer
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Sekt Allergene Zusatzsic
Naschhausle Hausmarke

Geldermann carte blanche 5
Geldermann Sekt Orange 5

Rosenzauber (alkoholfreier Piccolo)

Apfel mit Rose und Minze 5
Weine

WG Wolfenweiler

Gutedel QbA, trocken 5

Weingut Weishaar, Eichstetten
Weilder Burgunder QbA, trocken 5
Spatburgunder Rotwein QbA, trocken 5

Biere von der Privatbrauerei Ganter

Freiburger Bierle - Pils naturtrub 1d
Freiburger Bierle - Radler naturtrib 1d 5
Freiburger Bierle - alkoholfrei naturtrib 1d

alkoholfreie Getranke

BD Mineralwasser classic / still

Coca Cola / Coca Cola zero 1,3,4,7
Schweppes Bitter Lemon 1,2,3,5
Sudperle Orangensaft

Jung Bio Apfelschorle

Jung Bio Johannisbeer-Apfelschorle

inkl. 19 % Mehrwertsteuer
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Speisekarte
Kalte Speisen Allergene Zusatzsic
Ciabatta Brotchen fein belegt mit

 geraucherter Lachs / Sahnemeerrettich 1 a,3,4,7 1,2
* Parmaschinken / Honigr_pelone 1a,7,
- rote Bete / Humus ® 1a,11,

Laugenstange belegt mit

» gekochtem Schinken / gekochtem Ei / Essiggurke / Tomate
1a,3,7, 2

« italienische Salami / Olive / getr. Tomate 1 a,7,

 Edamer Schnittkase / Gurke / Tomate 1a,7,

Unser beliebtes Trio vom Canapé
mit Raucherlachs / Roastbeef / Brie 1a,3,7,8 c

vegetarisches Trio vom Canapé 1,7,8 ¢

Feines im Schélchen
Waurfel vom Bergkase / Trauben / Oliven 7,

Laugenbrezel natur 1,
Butterbrezel 1,7

warme Speisen

* Quiche mit Lauch und Kase 1a,3,7,
» 2 hausgemachte Fleischkichle mit Senf oder Ketchup / Baguett
1,3,10

Kuchen 1a,3,7,8 a-h
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Erlduterungen zu Zusatzstoffen und Allergenen:

Zusatzstoffe in Speisen und Getrdnken

1) mit Farbstoff

(auch natirliche Farbstoffe wie z.B. Beta-Carotin, Riboflavin)

2) mit Konservierungsstoff/konserviert/mit Nitritpdkelsalz und Nitrat
3) mit SGURungsmittel

4) mit Phosphat

5) mit Antioxidationsmittel / Sulfite

6) mit Geschmacksverstarker

7) Koffeinhaltig

8) geschwefelt

Alle Allergene sind mit farbigen Ziffern gekennzeichnet

1) Glutenhaltiges Getreide:

a) Weizen

b) Dinkel

c) Roggen

d) Gerste

e) Hafer

f) Hybridstamme

g) daraus hergestellte Erzeugnisse

2) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

4) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

5) Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

6) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, aulRer

a) vollstandig raffiniertes Sojabohnendl und -fett ( * );

b) natirliche gemischte Tocopherole (E306), nattirliches D-alpha-Tocopherol,
natirliches D-alpha-Tocopherolacetat, natlrliches
D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen;

c) aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus
Sojabohnenquellen;

d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen;



Alle Allergene sind mit farbigen Ziffern gekennzeichnet

7) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), aul3er
a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieRlich
Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs;

b) Lactit;

8) Schalenfriichte:

a) Mandeln (Amygdalus communis L.)

b) Haselnisse (Corylus avellana)

c) Walnusse (Juglans regia)

d) Cashewniisse (Anacardium occidentale)

e) Pecannisse (Carya illinoiesis

f) Paraniisse (Bertholletia excelsa)

g) Pistazien (Pistacia vera)

h) Macadamia- oder Queenslandniisse (Macadamia ternifolia)

sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, auller Niissen zur Herstellung von
alkoholischen Destillaten einschlief8lich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprung
9) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

10) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

11) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12) Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

13) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

14) Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von

mehr als 10mg/kg oder 10mg/I, als insgesamt vorhandenes

Schwefeldioxid, die fiir verzehrfertige oder gemaR den Anweisungen des Herstellel
in den urspringlichen Zustand zurlickgeflihrte Erzeugnisse zu berechnen sind
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